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Tonnellerie Rousseau

Pere & Fils

10 Meilleurs Quvriers de France

Profil Aromatique

Code Type Source Profil Performances

Sélection
Assemblage sur terrain * Boisé Discret
Grain Fin Organoleptique
& mi-Fin & Mecanique * "Sur le fruit Dynamise en fin de bouche.

Souligne le fruit, développe la fraicheur tout en respectant
la typicité du cépage et du terroir.

Données Techniques

Marque Méthode Cuissons Objectifs = Recommandations

Ce complément de gamme, axé sur
une technicité des produits est éprouvé
depuis le millésime 2004.

Neutralisation des molécules
indésirables.

L'objectif étant d'apporter des réponses Extraction a coeur.

plus précises aux contraintes d'élevage

! ML Cuisson longue a des températures Cépages BlanCS
sous bois actuelles.

D()uble tres faibles pour obtenir
. "Toasting sans stress" | une polymérisation stable des tanins Recommandé
Culsson sans développer d'arOmes torréfiés. sur des €levages de
* Basse températ i i
ase TEMperatre 11, complexité de |'apport boisé n'est 10 mois & moins
pas I'objet de ce type de cuisson.

La Tonnellerie ROUSSEAU souhaite
a travers ces nouveaux développements
se focaliser sur des questions telles que
lalisibilité du vin, 1'aide a la prise de dé-
cision pendant I'élevage, la possibilité de
réduction des durées d'élevage,
'apport de caracteres fruités plus
intenses ainsi que le respect de la typicité
du cépage et du terroir.

Mise en avant du fruit, typicité,
style et terroir.

Reéférences Disponibles

e T o |0 | o0 ] w0 ] e
72 95 88 101 110 110 117

Hauteur (cm)

Fond @ (cm) 48 57 60 62 72 77 88
Bouge @ (cm)

Epaisseur (mm)
Poids (Kg)

Nombre de cercles galvanisés

Fiche technique
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