UN VIN

pumime fONNEAU

Les merrains restent trois ans en plein air, exposés au soleil, au vent, a la pluie
pour exsuder I'excés de tanin, avant d’étre utilisés.

La cuisson permet d'arréter la forme
des douelles, mais surtout de libérer
fes composants aromatiques du chéne.

Fruit d’'une subtile alchimie
et d’un assemblage
millimétré, un tonneau

se vend entre 600

et 7.000 € piéce.
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En Bourgogne, dans les célebres cotes de Nuits,
Rousseau fabrique foudres et tonneaux
depuis 1954. Un art qui flirte de plus en plus

avec I'ocenologie.

onneaux sont alignés le long d'un batiment,
_eXposé au vent, mais a l'abride la pluie. Dans
acun d'eux, le feu couve. A lintérieur, la
mpé{;’iture oscille entre 200 et 250 degrés.
égulicrement, un ouvrier recharge le foyer et
retourne ces barriques de chéne, « pour maintenir
une température homogéne ». En tonnellerie,
cette ultime étape est essentielle au bon
vieillissementdu vin. Elle peut durer de 45 minutes
a une heure, selon la température extérieure, le
taux d’humidité. La cuisson, ou la chauffe comme
on lappelle ici, est millimétrée, Elle permet
d'arréter la forme des douelles, mais surtout de
libérerlescomposants aromatiques du chéne, sous
I'effet de la chaleur. Un bois trop br(ilé risque de
donner un golt de goudron. A l'inverse, une
cuisson inachevée va dégager des notes herbacées
tout aussi indésirables.
A Couchey, au coeur du vignoble bourguignon, la
famille Rousseau cultive I'art de la tonnellerie
depuis trois générations, avec ce souci permanent
d’accompagner I'élevage des plusgrands vinsdans
des conditions optimales. Lentreprise, qui
regroupe 30 salariés, est la seule en Bourgogne a

produire des tonneaux, en méme temps que des
foudres et des barriques. Chaque année, plus de
10.000 contenants sortent de ses ateliers. Les plus
gros peuvent atteindre 12.000 litres ! Tous sont
destinés a des vignobles prestigieux: les
champagnes Mumm, la maison Bizot 3
Vosne-Romanée ou encore le prestigieux domaine
de la Barroche a Chateauneuf-du-Pape, pour n'en
citer que quel-
ques-uns. « 'é|e-
vage en fit de
chéne ne con-
cerne que le vin
haut de gamme »,
indique ~ Frédéric  Rousseau, le directeur
commercial, en rappelant que 70 % de Ia
production de I'entreprise est exportée aux
ftats-Unis, mais aussi en Australie, en
Nouvelle-Zélande et en Amérique du Sud.

Les tonneaux griffés Rousseau sont fabriqués
exclusivement avec du chéne francais. Des chénes
rouvres ou pédonculés puisés principalement
dans les prestigieuses foréts de Troncais, de
Bertranges ou de Chatillon. Seul le pied qui ne

Fabriqués
exclusivement :
avec du chéne francais

comporte aucun neceud et dont le fil est droit est
transformé en merrains. Rousseau les achéte vert,
lesempiletroisansen plein air,exposésausoleil,au
vent, a la pluie pour exsuder I'exces de tanin. Avant
d'étre autorisés a franchir les portes de la
tonnellerie, les merrains sont encore passés dans
une cellule de séchage pour ramener leur taux
d’humidité a 11 %. La suite est une sublime
alchimie, un assemblage réfléchi entre des bois de
différentes origines pour transcender et magnifier
en profondeur les qualités d’'un grand vin, lui
donner une note plutét fruitée ou boisée, des
charges tanniques plus ou moins prononcées, des
arémes de noisettes, d’épices, de moka, de vanille...
« Le bois dans le vin, c’est comme le sel dans la
soupe. Il en faut, mais pas trop », résume Frédéric
Rousseau.

Il est loin le temps oll le tonneau ne servait qu'au
transport et au stockage. Aujourd’hui, il est
reconnu comme un produit cenologique a part
entiére, dont la fabrication et 'impact sont suivis
collégialement par le tonnelier, le viticulteur et
I'cenologue. «Les grands vins sont gouttés
régulierement. Limpact du bois est mesuré et
corrigé selon chaque terroir, chaque cépage »,
souligne Frédéric Rousseau.

Plusquejamais, latonnellerieestun artintemporel
sollicitant les éléments : I'eau, la terre, |'air et le feu
pour révéler doucement la quintessence des
ardmes et sublimer les vins au contact des grands
chénes.
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Rousseau produit annuellement quelque 10.000 tonneaux et 150 foudres;

dont les plus gros peuvent atteindre 12.000 litres.




