Tonnellerie
ROUSSEAU

In Burgund seit 1954

HANDELSKATALOG




Liebe Kunden, wir begriilen Sie herzlich!

Wir freuen uns, unseren Handelskatalog vorzustellen und mit lhnen die Motivationen zu
teilen, die uns jeden Tag antreiben. Genau wie der Beruf, den Sie austiben, ist auch der
Beruf des Kiifers ein anspruchsvoller Beruf, von hervorragender Qualitat, Leidenschaft,
Prézision, Tradition und Geschichte. Es ist eine Kunst. Eine Kunst, die wir sehr gerne
mit lhnen teilen wollen!

Entdecken Sie in den folgenden Seiten unsere Geschichte, unseren Beruf, oder besser
gesagt unsere eng miteinander verbundenen Handwerke, Holzkiiferei und Bottcherei.
In der Tonnellerie Rousseau gehéren sie seit Generationen festzusammen. Jede T&-
tigkeit profitiert von der Expertise, dem Know-how, der Erfahrung der anderen und
umgekehrt. Es ist ein wahrer Reichtum und eine aul3ergewohnliche Offenheit.

Wofiir baut man ein Barrique, woflir baut man einen Bottich oder ein Stiickfass, mit
welchem Holz, fiir welchen Bedarf, fiir welchen Zweck, fiir welchen Weinart? Dies sind
alles Fragen, die wir jeden Tag in enger Zusammenarbeit mit lhnen entsprechend
lhren Weine zu beantworten wollen. Unsere Aufgabe: Ihre Weine zu verfeinern, Ge-
nuss schaffen ohne den Respekt vor den Menschen, der Natur und der Geschichte aus
den Augen zu verlieren. Das ist es, was uns jeden Tag motiviert! Reifung des Holzes,
Holztoasten, Verwandlung des Holzes, Verfolgen der Entwicklung der Behdélter in Zu-
sammenarbeit mit unseren Kunden. Entdecken Sie in diesem Handelskatalog unsere
Geschichte, unsere Produkte, unsere Dienstleistungen, unsere Tatigkeitsbereiche und
unser Wunsch, mit Ihnen die Zukunft zu gestalten.

In unserem Handwerk gibt es kein Wunderrezept. Wir alle miissen in aller Bescheiden-
heit mit dem Rohmaterial arbeiten und uns arrangieren, welches wir mit gréter
Sorgfalt auswahlen. Sie konnen sicher sein, dass wir keine Mihen scheuen, um lhnen
Antworten, Zufriedenheit, engagierte Dienstleistung, eine solide Beziehung anzubie-
ten. Das gesamte Team steht lhnen zur Verfliigung und tut ihr Bestes, um lhre Ziele zu
unterstiitzen. Wir wiinschen lhnen viel Spal3 beim Lesen und hoffen, Sie bald in unsere
Werkstatte begrtil3en zu diirfen.

Zu lhren Diensten, 9
bis bald. A e

Frédéric & Jean-Christophe Rousseau

@ A Finistre

Unsere Geschichte

Unser Fachwissen

Eine Werkstatt, 2 Berufe

Das beste von franzdsische Eiche

Unsere Expertise in Threm Keller

Vereinigung der Aromaprofilen
Serie Expert

Gamme Traditionnelle
Sonderserie

Serie Confidentielle

Serie Irgendwo Anders

Optionen und Fiisseranpassung

Abmessungen der Fiisser

Fasslager

Gebrauchsanweisungen fiir die Inbetriebnahme,

Instandhaltung und Lagerung der Fiisser

Entwicklungsabteilung Bottcherei: mafigeschneiderte Arbeit
Forschung und Entwicklung, Innovationen

Grofie Behilter Auf Mal

Auf MaB: Formen

Auf Maf: Abmessungen und Volumen

Auf Maf: Zubehor

Auf Maf: Ausriistungen

Gebrauchsanweisung fiir die Inbetriebnahme der grofien Behiilte

In ganz Frankreich und international
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UNSERE

GESCHICHTE

A

lles begann mit Julien Rousseau in 1954. Er grin-
dete damals die Tonnellerie Rousseau, um sich auch

die FaBkiferei zu konzentrieren. Das Unternehmen
hat sich schnell zu einem Familienbetrieb
entwickelt. In den 1970° und 1980° Jahren
steigen seine beiden Sthne Jean-Marie und
Guy in der Tonnellerie Rousseau mit ein.

1990 (bernahm Jean-Marie Rousseau die
Leitung des Unternehmens. Seine Frau
unterstitzt ihn dabei, in dem sie die admi-
nistrativen und die finanziellen Belange der
Tonnellerie verwaltet.

Die néchste Generation kommt in den 2000% Jahren!
Jean-Christophe Rousseau steigt als Bottcher im Jahr 2001
ein, nachdem er sein Ausbildungsabschluss in Cognac
abgeschlossen hatte. Er Gbernimmt die Leitung der Béticherei

Frederic & Jean-Christophe
ROUSSEAU

im Jahr 2007. Nach Studium und Berufseinstieg im Finanz- und
Handelsbereich wechselt Frédéric Rousseau 2004 als Vertrie-
bsleiter zur Tonnellerie Rousseau.

i - - - B oy . 4
mr Slnd ins Die Komplementaritdt zwischen den beiden

Bridern ist die Starke dieser 3. Generation,

FCISS gefazzen, die seit dem 1. Januar 2021 offiziell die Ton-
als wir klein
waren!”

nellerie Rousseau leitet. Sie sind an der Reihe,
ihren Beitrag zu leisten. Im Jahr 2024 feiert
die Familie ihr 70-jahriges Jubilaum.

Eine groBartige Ubertragungsgeschichte,
die die Tonnellerie Rousseau mit ihren Kun-
den teilt: ,Wir haben Kunden, die uns von
Anfang an folgen. Sie selbst haben ihr Weingut von Ge-
neration zu Generation weitergegeben und heute arbeiten
wir mit den Enkeln der Kunden unseres Grol3vaters zusam-
men”, sagt Frédéric @

‘@ Didier Hugue

UNSER

FACHWISSEN

A

ie Tonnellerie Rousseau ist eine Familie. Aber es ist
Dauch die Beherrschung eines uralten Fachwissens,
. zubringen, um die grofken Weine der Welt zu veredeln und

dem Weinliebhaber Freude zu bereiten.

von unseren Vorfahren, die Gallier, erfunden haben.
Engagierten Mitarbeitern, Fasskifer, Bottcher, Verkaufern
und Fihrungskraften bilden ein dynamisches Team, das

Tonnellerie Rousseau eine Gruppe von unbeugsamen Gallier?
Und warum nicht?

Die Tonnellerie Rousseau besteht

aus einem Team von mehr als 40 s
Personen mit einem Durchsch-
nittsalter von nur 35 Jahren und
legt groRen Wert auf die Weiter-
gabe ihres Fachwissens (ber Bar-
rique-Herstellung und Béttcherei.

«Als ich ankam, wusste ich

Rousseau nahm mich fir eine dreiwdchige Probezeit auf.

Dann wurden aus 3 Wochen 20 Jahrel,,. Olivier wurde vor
Ort in der Werkstatt weitergebildet, und ist heute , Meil-
. lastung (TMS, Staub, usw.). Siehe Seiten 40 - 41: Abteilung

| GroRRe Holzbehiilt
Der Anspruch der neuen Generation: das Fachwissen der o ° der'®

leur Quvrier de France” (bester Handwerker Frankreichs).

s ist mehr als ein Beruf.
Es ist ein Kunsthandwerk,
das wir austiben diirfen”

Laurent, Fassbinder bei Rousseau seit 1996

Tonnellerie zu bewahren und gleichzeitig Modernitat und
Innovation in eine fortwahrende Suche nach Exzellenz ein-

. ) - Wir sind stolz darauf beide Handwerke zu vereinen. Holzkiife-
bestrebt ist, dieses Erbe zu bewahren. Ist das Team der = . ,, e G4

. rei und Béttcherei sind eng miteinander verbunden. Jede hat
. spezifische Eigenschaften was die Materie betrifft, bei der

. Mechanisierung, bei der Vorarbeit und in dem Bereich der

Onologie.

Bei Tonnellerie Rousseau sind
beide Bereiche abhangig vonei-
nander. Es findet einen natiir-
lichen und wichtigen Austausch
von Fachwissen und Methoden
zwischen beiden Tatigkeiten statt.

: ; s Diese Kombination Holzklferei Béttcherei beeinflusst un-
nicht viel {iber Stlckfass-Herstellung», sagt Olivier, der

seit 2001 bei Rousseau Béttcher ist. , Die Tonnellerie e e ahE ERAaRIh,

sere tagliche Arbeit, unsere Reflexionen und menschliche

Die Ziele: Zufriedenheit, Respekt fiir Menschen und das
Rohmaterial, Qualitat, Leistung, Sicherheit und weniger Be-

Insgesamt wurden nicht weniger als 11 , Meilleurs Ouvriers de France” oder MOF abgekiirzt

i

J ﬁf/’ 5 In der Familie Rousseau

/ will ich...

DEN OPA

Yt 2004

MOF-Absolvent

!I ﬂ (beste Handwerker Frankreichs) in der Tonnellerie Rousseau ausgebildet.

DEN ONKEL DEN PAPA DEN SOHN
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nfang der 1980er Jahre erkannte die Familie Rous-

seau das Potenzial der Herstellung von 228-Liter-Fas-

sern. Um den sich wandelnden Bedirfnissen der
Winzer gerecht zu werden, entwickelte sich die urspringliche
Tatigkeit der Kiferei hin zur Herstellung kleinerer Behélter,
und so entstanden die ersten 228-Liter-Fasser aus Burgund.
Der Beginn einer langen Serie!

Seit ihrer Grindung im Jahr 1954 war die Tonnellerie
Rousseau stets im Herzen der Cote de Nuits anséssig, um
maglichst nah an den Winzern zu sein. Das Unternehmen,
das seit 1979 in Couchey anséssig war, verlielt 2024 seinen
historischen Standort, um die Fassmanufaktur, den Haupt-
sitz und die Verwaltung sowie die Kesselschmiede am Stan-
dort Gevrey-Chambertin zusammenzufassen.

VORSTELLUNG

S —

In der Barrigue-Herstellunsstéatte stellen unsere Fasskiifer
Barriques von 114 bis 600 Litern her. Die Fésser von Rous-
seau sind in mehrere Serien unterteilt, von denen jede ihre
eigenen Besonderheiten (Holzart, verschiedene Holzporen,
Holztoasten) aufweist, um alle Forderungen des Weinaus-
baus zu erflllen. Jede Woche verlassen nicht weniger als
250 bis 300 Barrques den Betrieb.

In der Bottcherei wird jedes Produkt nach Vorbestellung ge-
fertigt (siehe , Stlickfasskiiferei” Seite 40).

Unser technisches und kaufménnisches Team steht lhnen
jederzeit zur Verfigung und bietet lhnen individuelle Tests
zum Biegen, Brennen, Ausstatten mit Zubehor usw. an. Alle
Tests sind méglich! @

Tonnellerie Rousseau

Unnweltbewusstes Bauen : 1.800 m’ Nutzfiiiche, Bessere Arbeitsbedingun-
privilegiertes natiirliches davon 1.500 m? gen fiir die Teams:
Licht, infelli Werksic Verringerung der

Vakuumsystem, dkologische Arbeitsbelastung, mit
Materialien usw: ime und
m ausgestattet.

DIESE NEUE WERKSTATT BESTEHT AUS 3 BEREICHEN:

Holzfasskiiferei Tonnellerie Lagerplatz Nr. 2 und
hochwertige Fassdauben
Tonnellerie Rousseau 7 VORSTELLUNG
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- FRANZOSISCHER EICHE
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Die Eiche ist der Ausgangspunkt unseres Berufes als Fasskiifer und
Bottcher. Um die besten Barriques, die besten Stiickfasser oder sogar die
besten Bottiche zu herstellen, wéhlt die Tonnellerie Rousseau ihr Holz mit

grolRter Sorgfalt aus und achtet dabei auf das Material und die Natur.

~ &1 7. Vertrauensvolle

-

Partnerschaft mit
Lieferanten

Wir arbeiten ausschlieflich mit Partnern, Daubenhauer und
Sagern, die unsere Werte teilen. Wir wenden uns an Un-
ternehmen der gleichen GrofRe wie die Tonnellerie Rous-
seau, die oft auch vom Vater an den Sohn weitergegeben
werden. Es sind aber auch und vor allem Lieferanten, die
einen tadellosen qualitativen Ansatz verfolgen und das
Material und die Menschen, die ihre Teams bilden, res-
pektieren. Dies sind wesentliche Kriterien, um eine ver-
trauensvolle Partnerschaft aufzubauen.

Riickverfolgbarkeit
— des Materials

.- Je nach dem Wald aus dem das Eichenholz
stammit, haben unsere Barriques, unsere Stlckfasser oder

unsere Bottiche unterschiedliche Auswirkungen auf lhre
Weine. Daher ist die Herkunft (Eiche franzosischer Herkunft
und Grenzmassive) sehr wichtig.

Die Tonnellerie Rousseau ist seit 2012 PEFC-zertifiziert.
Dieses Label garantiert eine bessere Riickverfolgbarkeit des
verwendeten Holzes. Das von unserer Tonnellerie verwen-
dete Eichenholz stammt aus franzésischen Waldern, die
nachhaltig bewirtschaftet werden und aus kontrollierten
Quellen stammen. Es wird sorgféltig aufgrund seiner Qua-
litdt und die nachhaltige Waldbewirtschaftung ausgewahlt.

Holzreifungsmethode

Das gesamte Rohmaterial wird im Holzlager der

Tonnellerie Rousseau in Pouilly-sur-Saéne (21)

VORSTELLUNG

angeliefert, sortiert, bewassert, gereift und getrocknet. Bevor
das Holz in der Werkstatt in die Hande der Fasskifer und Bott-
cher tibergeht, wird es (wahrend 2 bis 5 Jahre) lang in diesem
Holzlager unter freiem Himmel mit natdrlichen Elementen
veredelt. Es ist ein wesentlicher Schritt, um den Einfluss des
Fasses, des Stlickfasses oder des Bottichs auf lhren Wein zu
verstarken.

Nachhaltige Beschaf-
% fung und Recycling

Seit mehreren Jahren arbeitet Die Tonnellerie
Rousseau daran, die Nutzung der nattrlichen Ressourcen zu
optimieren und deren Umweltbelastung zu reduzieren. Es ist
flr uns eine Ehrensache, Rohstoffe aus rationelle Weise ein-
zukaufen: 1 m? gekauft und 1m?2 verwendet. Unsere Materia-
labfalle werden zu Brennholz flir unsere Fasser, aber auch in
anderen Téatigkeitsbereichen wie dem Energiesektor wieder-
verwertet. Nichts geht verloren, alles wird vernwandelt! Unsere
CO -Bilanz erhalten Sie auf Anfrage.

Wiederaufforstung

Seit 2019 beteiligt sich die Tonnellerie

Rousseau an einem Programm zur Wie-
deraufforstung franzésischer Walder — zunéchst mit Refo-
rest’Action und seit 2025 mit ONF-Agir pour la forét. Ziel ist
es, Schutz und Aufwertung 6ffentlicher Walder sowie der
zugehorigen Naturflachen in Frankreich zu fordern. Dieses
Engagement liegt uns besonders am Herzen, da wir eng mit
der Natur zusammenarbeiten.

Tornellerie-Rousseau
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IN IHREM KELLER

™

La—

*
"

‘r’*_ -
= - _ o - - :

Seit mehr als 70 Jahren stellt die Tonnellerie Rousseau ihre Erfahrung
und ihr Know-how in den Dienst groBer Weine.

Unser Ziel? Dass die aromatischen und mechanischen Eigenschaften
unserer Barriques, Stiickfasser und Bottiche die Anforderungen lhrer
Produkte gerecht sind. Unser Ziel? lhren Wein zu wiirdigen und zu ergénzen,
um dazu beizutragen, Genuss und Emotionen zu erzeugen.

\is

Begleitende
Unterstiitzung

> Unser technischerVertrieb unterstiitzt
Sie vor Ort, um lhnen Produkte anzubieten, die immer bes-
ser zu lhren Weinen und lhren Bedirfnissen abgestimmt

sind. |hr eigene persénliche Ansprechpartner steht lhnen

zur Verflgung bei der Tonnellerie Rousseau.

> Wir sind stindig auf der Suche nach neuen Entwicklun-
gen: Holz, Brennen, Zubehor... Von Stillstand kann keine Rede
sein! Unser Ziel? |hre Bedlrfnisse entgegenkommen.

> Wir sind in der Lage, uns an alle Arten von Empfind-

samkeiten und Kulturen anzupassen, Unsere Devise ist
vor allem Respekt und ein offenes Ohr fir den Kunden. Die
Tonnellerie Rousseau ist auf mehreren Kontinenten vertreten!

Rundumpaket

> Wir liefern und installieren unsere Pro-
dukte im Keller. Selbst die umfangreichsten!
Und das sogar in den schwer zugéanglichsten Kellem! Wenn
Zugangs- oder Platzprobleme eine konventionelle Anlieferung
verhindern, bauen wir die grof3en Behalter im Keller ab und
wieder auf.

> Unsere Arbeit endet nicht mit der Lieferung. Es ist flr

die Entwicklung unserer Produkte in lhrem Keller auf dem
Laufenden zu bleiben. Uberden Kundendienst hinaus ist es

Tonnellerie Rousseau

eine echte partnerschaftliche Beziehung, die wir mit unse-

ren Kunden aufbauen. Wir stehen lhnen gerne zur Verfu-
gung fiir. Renovierung, Anderung des Fasslagers, Ergén-
zung von Zubehdor.

> Fragen Sie uns nach Finanzierungsméglichkeiten, Es
gibt immer Wege!

Technische und
mikrobiologische Risiken
unter Kontrolle

> Wir lassen keine Chemikalien, bei der Herstellung un-
serer Produkte zu, auch wenn diese in der Weinindustrie
zugelassen sind.

> Alle verwendeten Holzer werdenin unseren Werkstitten

. analysiert um zu gewahrleisten, dass keine unerwiinschten

uns von grund|egender Bedeu‘tung’ liber das Verhalten und Molekile wie TCA / TCP {verantwortlich fir Kcrkgeschmack,

muffigen, schimmeligen Geschmack) enthalten sind.

> Mehrmals im Jahr, aberpriifen wir die Luft- und Was-
serqualitit in unseren Werkstitten und auf unserem
Holzlager um sicherzustellen, dass es keine Verunreinigun-

. gen durch chlororganische Stoffe gibt.

- > An jedem unserer Produkte fihren wir eine strenge Di-
. chtigkeitspriifung durch. Kein Barrique, Stlickfass oder Bot-
- tich verldsst unsere Werkstétten, chne eine Reihe von Tests

durchlaufen zu haben.

VORSTELLUNG
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SERIE EXPERT

Allegro*

Zusammenstellung
Frankreich

Zusammenstellung
Frankreich

Zusammenstellung
Frankreich

Zusammenstellung
Frankreich

Feinporige und
mittelfeinporige Holzer

Feinporige und
mittelfeinporige Holzer

Feinporige und
mittelfeinporige Holzer

Feinporige und
mittelfeinporige Holzer

Unterstreicht die Frucht, mehr Frische
und Dynamik, Lebhaftigkeit

Authentisch, verhaltenes Holz, fruchtbetont

Harmonisch, moderate Holznote,
dezente Toastaroma

Empyreumnatische Aromen, getoastetes Brot,
Mokka-Kaffee

10 Monaten
und weniger

10 Monaten
und weniger

10 Maonaten
und weniger

@

10 Monaten
und weniger

28

28

28

Q ==

57

57

57

57

114

114

114

114

225

225

225

225

228 265 300 350 400 500 600

228 265 300 350 400 500 600

228 265 300 350 400 500 600

228 265 300 350 400 500 600

GAMME TRADITIONNELLE

Zusammenstellung
Zentralfrankreich

Zusammenstellung
Ostfrankreich

Zusammenstellung
Gesamtfrankreich

Assemblage
Gesamtfrankreich

Feinporige und
mittelfeinporige Holzer

Feinporige und
mittelfeinporige Holzer

Feinporige und
mittelfeinporige Holzer

Extra feineporige Holzer

Geschmackliche Flle, Butteraroma,
Komplexitat, Vanille-Note

Unterstiitzung der Tanninstruktur, Holznote

Gute Balance zwischen Eichenholzaromen
und Weinstruktur

Eleganz und Kraft, aromatische Komplexitat,

feine Tannine und eine leichte Siife im Finale

11 his 18 Monate

ooo20
ooc220

11 bis 18 Monate

11 bis 18 Monate

11 bis 24 Monate ° @ @ @ o

225

225

OOQQO = 57 111 25

225

228 265 300
228 265 300
228

265 300 350 400 500 600

228 265 300 350 400 500 600

SONDERSERIE

Zusammenstellung
Frankreich

Zusammenstellung
Zentralfrankreich

Zusammenstellung
Zentralfrankreich

Zusammenstellung
Gesamtfrankreich,
36 Monate Trocknung

Extra feinporigen Hélzer

Extra feinporigen Hélzer

Extra feinporigen Hélzer

Feinporige und
mittelfeinporige Holzer

Betonte Fruchtigkeit, elegant und Korperreich,

Frische und Dynamik

Authentizitdt, dezente Holznote, Struktur,
Nachhall, Fruchtbetont

Reich, tief, cremig und leicht gerostet

Eleganz, Diskretion, Fruchtbetont

ab 11 Monate
(bis 24 Monate)

® ©

ab 11 Moenate
(bis 24 Monate)

@
@

ooco20

ab 11 Monate
(bis 24 Monate)

11 bis 18 Monate

225

225

225

228 265 300 350 400 500 600

228 265 300 350 400 500 600

228 265 300 350 400 500 600

228 265 300 350 400 500 600

SERIE CONFIDENTIELLE

Troncais
Bertranges
Chatillon

Série
Hexagone

Zentralfrankreich (Allier)

Zentralfrankreich (Nigvre)

Zentralfrankreich
(Cote d'Or)

Je nach Eichenauswahl

Feinporige und
mittelfeinporige Holzer

Feinporige und
mittelfeinporige Holzer

Feinporige und
mittelfeinporige Holzer

Feinporige und
mittelfeinporige Holzer

Rund, kérperreich, vollmundig

Gute Balance, Eleganz und Festigkeit

Struktur, robust, kraftig

Je nach Auswahl von Eichenholz

11 bis 18 Monate

Je nach Ursprung des Holzes

o00O00
o0Q200
o0220

oo200

11 bis 18 Monate

11 bis 18 Monate

228

228

228

228

SERIE IRGENDWO ANDERS

Amerikanische
Eichenholz

Akazienholz

*Dampfnachbehandiung

. Rote Rebsorten

FASSKUFERE!

Amerikanische Eiche

Frankreich

Feinporige und
mittelfeinporige Holzer

Feinporige und
mittelfeinporige Holzer

®©

12

Rund, Kokos-Aroma

Weilien Bliiten, frische Note

o

Tonnellerie Rousseau

11 bis 18 Monate

ab 10 Monate

Tonnellerie Rousseau

o020
ooc220

13

228 500
228 500
FASSKUFEREI
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SERIE EXPERT

SERIE EXPERT

e

Die Serie Expett ist eine spezielle Holzreifungsmethode und eine speziell
fiir diese Fasser entwickelte Toastung, um eine moderate Holznote und
eine schnelle Integration der Weine zu gewihrleisten. Das Ziel? Kurzer

Weinausbau zwischen 6 und 10 Monaten. Wir fithren unsere eigene
Selektion der Holzer (nur franzdsische Eiche) fiir die Fésser dieser

Serie durch.

Piano®, Allegro*® und Forte® wurden 2004 eingefiihrt und Tonic*®
wurde 2023 dazu hinzugefiigt. Sie haben sich in den franzésischen und

internationalen Weinbauregionen bewihrt!

Die Serie Expert im Uberblick...

Verhaltenes Neutralisierung Kurzer Weinausbau
Holznote des spitzen Holztons (6-10 Monate)
durch Dampf

SERIE EXPERT
Zusammenstellung
Frankreich

HERKUNFT DES HOLZESO

Verfiigbare Volumen: siehe Seiten 12-13

16 Tonnellerie Rousseau

(B Tonic®

Der Klimawandel hat mehr Sonnens-
tunden hervorgerufen und dadurch
wurden die Weine alkoholreicher. Es
wurde daher eine Méglichkeit gesucht,
den gehaltvolleren Weinen mehr Frische
und Dynamik zu verleihen. Das Barrique
Tonic® bietet diese Maglichkeit.

Tonic® vervollstandigt die Serie Expert
mit einem neutralen Aromaprofil ohne
Rastaromen und einem langeren und
frischeren Mundgefiihl.

(m Piano®

Ein FalR, das vor allem fir weil3e
Trauben entwickelt wurde, um die
Frucht, hervorzuheben, Frische und Mi-
neralitat zu bringen und gleichzeitig das
Terroir und die Typizitat der Rebsorte zu
erhalten.

Definitiv das diskreteste Modell der
Serie!

J 3) Allegro’

L'Allegro, empfohlen fiir rote Rebsorten,
bringt mehr Tiefe und einige Toastaro-

men, sowie mehr Siie-Intensitat fir
geschmeidigere Weine.

Forte bringt eine ausdruckstarke holzige
Note sowie Kaffee und Réstaromen her-
vor. Ein Fass far alle, die auRergewdhn-
lichen Weine erschaffen wollen.
Empfohlen far rote Rebsorten, fiir den
Ausbau bis zu 10 Monate.

Tonnellerie Rousseau

Weilte Rebsorten und rote
Rebsorten auf der Frucht

Unterstreicht die Frucht, mehr
Frische und Dynamik, Lebhaftigkeit

Einzeltoastung: LC

Ausbau fir 10 Monate und weniger

Weilte Rebsorten und rote
Rebsorten auf der Frucht

Unterstreicht die Frucht. Betont
Frische und Mineralitat

Einzeltoastung: ML

Ausbau bis zu 10 Monate

% Rote Rebsorte

~/ Harmonisch, moderate Holznote,

dezente Toastaroma.

(% Einzeltoastung: M

g Ausbau bis zu 10 Monate

Rote Rebsorten
Hohe Aufnahme an Holznote aus
ausdruckstarken und grof3zligigen
Eichentanninen.

Einzeltoastung: Forte

Ausbau bis zu 10 Monate

SERIE EXPERT

SERIE EXPERT
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SERIE TRADITIONNELLE

Die Serie Traditionnelle ist eigentlich die erste Fassserie. die von der
Tonnellerie Rousseau entwickelt wurde. Getestet und zugelassen seit
der Markteinfiithrung Ende den 90er Jahren, ist diese Serie wirklich
symboltrachtig unseres Fachwissens! Sie wurde in Zusammenarbeit mit
unseren Kunden aus Burgund entwickelt, mit dem Ziel nicht nur auf
einen einzigen Wald einzuschrinken und somit eine Bestindigkeit des
Profils der Holznote zu erreichen. Wir haben mehrere gro3e Waldgrup-
pen identifiziert, um unseren Kunden wiederholbare Produkte anbieten

zu konnen.
Diese Serie ist auch anpassungsfiihig:

der Winzer kann das Niveau der Toastung unter den 5 Toastgrade
wihlen. die wir anbieten. Jedes Fass kann somit fiir Rotweine sowie fiir

WeiBweine verwendet werden.

Die Serie Traditionnelle im Uberblick...

@ 0 g

Bestandigkeit Anpassungsfihige Langer Ausbau
des Profils der Holznote Toastung (12-15 Monate)

MFC
Zentralfrankreich

MFE
Ostfrankreich

MF
Gesamtfrankreich

<&

HERKUNFT DES HOLZESQ

Verfiighare Volumen: siehe Seiten 12-13

SERIE TRADITIONNELLE 20 Tonnellerie Rousseau

MF / Zusammenstellung Frankreich

Jede Region bringt ihre Typizitat und .__'r‘

ihren markanten Charakter mit. Der MF-
FaB ist die perfekte Synthese aus MIFC
und MFE und bietet einen mehr ausge-
glichenen Beitrag. Das MF-Profil ist die
richtige Balance zwischen holzige Note
und Struktur. Ein vielseitiges Produkt,
das gut zu den meisten Weinen passt,
eine authentische und traditionelle
Vision des franzésischen Eichenfasses.

Weilte und rote Rebsorten

Edle Tannine, eingebundene
Holznote

Auswahl zwischen & Toastgrade:
L, LC, ML, M+, Forte

Ausbau von 12 Monate bis

15 Monate

MF GEF /Assemblage Gesamtfrankreich

Auswabhl extra feinporiger Holzer aus
dem MF-Sortiment; unser MF-GEF
(Grains Extra Fins) ist die Premium-
Variante aus dem MF Sortiment -
authentisch, komplex und elegant.

Zusammenstellung Frankreich

“ extrafeinporige

Eleganz und Kraft, aromatische

Komplexitat, feine Tannine und eine
leichte StiRe im Abgang

Auswahl zwischen & Toastgrade:
L, LC, ML, M+, Forte

Ausbau von 12 bis 15 Monate

Auf Anfrage jederzeit verfiigbar (2251, 228L, 300L) :

Weilde und rote Rebsorte
Butter und Vanillearomen,
korperreich und rund, viele

geschmackliche Fiille

Auswahl zwischen 5 Toastgrade:
L, LC, ML, M+, Forte

Ausbau von 11 Monate bis
18 Monate

Tonnellerie Rousseau

Weilde und rote Rebsorte

Frisches Holzaroma, ausdruckstark,
elegante Holznote

Auswahl zwischen & Toastgrade:
L, LC, ML, M+, Forte

Ausbau von 11 Monate bis
18 Monate

SERIE TRADITIONNELLE

SERIE
TRADITIONNELLE
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SONDERSERIE

ﬂ

Sie finden in unserer Sonderserie unsere hochwertigeren Fésser. die
besonders auf Thre Weine mit hohem Potenzial abgestimmt sind.
Entdecken Sie unsere hochwertigeren Fisser: vom bekannten Vidéo®
-Produkt, unserem Fass aus sehr feinporigen Hoélzern (Toastung ML). bis
zu den beiden Ableger Alto® mit der Toastung M+, oder Virtuo® mit der
milderer Toastung L.C. Nicht zu vergessen ist auch der Fass MF36 und

seiner 3-jdhrigen natiirlichen Trocknung.

Entdecken Sie unsere aufiergewéhnlichen Fiisser - Die Qualitiit der

Rousseau-Fiisser mit dem gewissen Etwas!

Die Sonderserie im Uberblick...

& g  Z

Aus feinporige Geeignet fur Weine, mit | Empfohlen fir langen
Halzer oder lange hohem Potential, sehr : Ausbau (11 Monate
Holztrocknung hochwertiges Segment | und mehr)

Verfiichare Volumen: siehe Seiten 12-13

o
[ Virtuo®

Einen Ableger von dem Produkt Video®.
Der Fass Virtuo ist der perfekten
Unterstitzer fiir die Entwicklung lhrer
groRartigen Weine. Er verleiht Eleganz,
indem er die Frucht unterstreicht und
viel Nachhall und Frische bringt.

\@/ Vidéo®
Dieser Fass ist eine Hommage an die
11 besten Arbeiter Frankreichs, die von
der Tonnellerie ausgebildet wurden!
Die Dauben aus feinporigen Halzer sind
manuell ausgewahlt, und an jedem
FalRboden wird ein Blattgold von Hand
eingesetzt. Die Serie Video® steht far
unsere Vision der Tonnellerie: hochqua-
litative Segment, raffiniert, prazise.

2 Alto®

Der kleine Bruder des Video®, der ursprin-
glich 2015 und in limitierter Auflage unter
dem Namen «60» herauskam, feiert die
60. Jubildum der Tonnellerie Rousseau!
Die Gberwiltigende Anfrage aus den
Mérkten Frankreich und Export hat uns
veranlasst, ihn in unserem Sortiment der
Sonderserie unter dem Namen Alto einen
besonderen Platz zu reservieren.

Alto® profitiert wie Video® von einer
Selektion von extra feinporigen Hélzer.
Angepasst an dem Ausbau von struktu-
rierten Weinen wird Alto® die typischen
und charakteristischen Merkmale jeder
Rebsorte ans Licht bringen.

MF36

Eine Zusammenstellung aus franzo-
sischer Eiche, die 36 Monate lang ge-
trocknet wurde. Eine langere Trocknung
ermdéglicht eine langsame und natar-
liche Stabilisierung des Holzes fiir einen
diskreteren Holznote.

—) Betonte Fruchtigkeit, elegant und
J Kérperreich, Frische und Dynamik

zlb Einzeltoastung: LC
g Ausbau von 11 bis zu 18 Monate

5@ Weile und rote Rebsorte

Betont die Frische der Frucht, zeigt
die Typizitdt und den Charakter
jedes Weines

z‘b Einzeltoastung: ML

"l
@’3 Rote Rebsorte

Komplexer Holzeinfluss, tiefe Struktur.
J Verleiht Textur, ohne die Frucht zu
tiberdecken.

sz Einzeltoastung: M+

g Ausbau fiir 11 Monate und mehr

@ Weilte und rote Rebsorte

Auswahl zwischen & Toastgrade:
L, LC, ML, M+, Forte

Ausbau von 11 Monate bis 18
Monate

SONDERSERIE

*Dampfnachbehandlung

SONDERSERIE 24 Tonnellerie Rousseau Tonnellerie Rousseau SONDERSERIE
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SERIE CONFIDENTIELLE

f\

1 Barrique = 1 einzelwald!

Die Serie Confidentielle hebt die Eichen aus den Staatswildern von
Troncais, Bertranges, Chatillon hervor... so viele namenhafte Eichen-

haine, die zu den renommiertesten in Frankreich, sogar in Europa gehoren!

Nicht zu vergessen ist auch unsere Kollektion Hexagone,
die unserem Terroir und den franzosischen Wiildern einen hohen

Stellenwert einrdumt.

Aufgrund der Seltenheit dieser Eichen wird die Serie Confidentielle in

limitierter Auflage angeboten und ist nur in 2281 erhéltlich.

Die Serie Confidentielle im Uberblick...

Gy s 2

Aus einem Anpassungsfahige Empfohlen fir langen
Einzelwald Toastung Ausbau (11-18 Monate)

Rambouillet VEEETHES

Montagne

AT de Reims

Bertranges Chatillon

Trongais

HERKUNFT DES HOLZES (}

Verfiighare Volumen: siehe Seiten 12-13

SERIE CONFIDENTIELLE 28 Tonnellerie Rousseau

Troncais

Der Staatswald von Troncais erstreckt sich im Herzen
des Allier auf fast 11 000 Hektar und zahlt etwa vierzig
Brunnen und Quellen. Es ist bekannt, dass Colbert
1670 eine Umstrukturierung der Bewirtschaftung des
Waldes vorgenommen hat. Er sah darin den idealen
Ort, um die Eichen zu pflanzen, die dann das fiir die
Marineindustrie notwendige Holz liefern wiirden.
Seitdem ist der Wald von Trongais bekannt fiir seine
schlanken Eichen, reich an Polysacchariden, die buttri-
gen und fiilligen Noten und einen Hauch von Vanille-
noten verleihen.

Bertranges

Der Staatswald ist mit seinen 10.000 Hektar einer der
grofiten in Frankreich. Im Jahr 1121 wurde er dem
Priorat Charité-sur-Loire vermacht und solite mehr-
mals erweitert werden, bevor er in der Revolution zum
Staatswald von Bertranges wurde.

Die Eigenschaften des Bodens diesem edlen Terroir
(Wasser und Mineralitat) verleihen den Eichen aus
Bertranges einen eleganten Charakter und eine zarte
Tanninstruktur.

Chatillon

Eine hiigelige Geographie (300 m (iber dem Meeress-
piegel, «der Burgunder-Berg») sorgt fiir ein strenges
Klima und ein langsames Wachstum der jahrhunder-
tealten Eichen. Die Eichen des Chatillon-Waldes sind
reprasentativ fir den Geist von Burgund. Sie sind
natirlich reich an Polyphenolen, driicken frische
Holznote und die edlen Tannine aus, bringen eine
stramme und spritzige Holznote hervor.

WeilRe und rote Rebsorte

Buttrige und fillige Noten, einen
Hauch von Vanillenoten, feine und
geschmeidige Tannine. Prazision

Auswahl zwischen 5 Toastgrade:
L, LC, ML, M+, Forte

Ausbau von 11 Monate bis
18 Monate

Rote Rebsorte

Moderate Tannindichte, Eleganz,
edle Note, Reichhaltigkeit der
Tannine.

Auswahl zwischen 5 Toastgrade:
L, LC, ML, M+, Forte

Ausbau von 11 Monate bis
18 Monate

%{5 Weile und rote Rebsorte

_ Robust, kraftig. Bringt frische
E Holznote und edle Eichentannine
zum Ausdruck

Auswahl zwischen & Toastgrade:
N L, LC, ML, M+, Forte

Ausbau von 11 Monate bis
18 Monate

Kollektion Hexagone

J"\\\., Das Ziel unserer Kollektion Hexagone ist, Sie

L — auf eine Entdeckungsreise in unseren hervor-
ragenden franzosischen Wildern, ob namhaft

oder weniger bekannt, mitzunehmen.
Wir bieten jedes Jahr ein Barrique aus einem anderen
Wald an, nummeriert und als limitierte Serie. Sie haben
dadurch die Méglichkeit, ein innovatives und origi-
nelles Produkt im Keller zu haben. Ein neues Produkt,
das den Reichtum unserer franzésischen Walder und
lhren Wein hervorheben wird!
Aufgrund der Seltenheit ausgewahlter Eichen sind die
Fisser der Kollektion Hexagone nur in 228L erhadltlich.

Tonnellerie Rousseau

Wir laden Sie ein, sich mit lhrem Han-
delsvertreter in Verbindung zu setzen, der
Ihnen alle Informationen tber das derzeit
oder bald verfiigbare Barrique Hexagon
geben wird.

Unsere Tour de France der Waldgebiete
begann 2018 mit den Walder von Rambouillet,
gefolgt von Belléme, Montagne de Reims
und Versailles.

- Sammler-Barriques

= Sonderserie, limitiert und nummeriert
= Ein anderer Wald jedes Jahr ange

SERIE CONFIDENTIELLE
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SERIE IRGENDWO ANDERS Amerikanische Eiche

> — Dieser Fass ist geeignet fiir eine @ Weille und roten Rebsorten

Verstirkung der Vanille-Note und

. : ) : : : vielfiltigen Aromen. Die amerikanische TJ Kréftige Noten von Kokos, Vanille.
Obwohl wir uns hauptséchlich auf franzosische Eiche konzentrieren, Eiche ist reich an Aromen und gibt Cremige Textur
bieten wir auch Produkte aus 2 « exotischen» Arten mit méBige Tannine und eine schéne gesch- B o
e R mackliche Fiille dem Wein ab. Auswahl zwischen 5 Toastgrade: L,
sehr unterschiedlichen Aromaprofilen an, um Originalitét in VorsichEistaliardirige baf de Arein. N Le, MLM+, Forte
den Keller zu bringen. dung geboten, damit diese Aromen

g Ausbau von 10 Monate und mehr

nicht Glberhandnehmen.
Die Serie Irgendwo Anders im Uberblic...

@ f’b | =

Amerikanische Eiche, Anpassbare _ Kurzer und langer
Akazienholz, Toastung | Ausbau (8-24 Monate) -

osteuropaische Eiche ' AkaZIen hOIZ

Die Aromen wie Vanille und Trocken- HB Weilke Rebsorten

friichten (Kokosnuss / Haselnuss-Typ)

sind in dem Fass aus Akazienholz nicht Zarte und mineralische Holznote,

vorhanden. ~  aromatisch mit Noten von weiRen

Der Einfluss von diesem Fass verleiht Blten, wenig strukturierend

lhren WeiRweinen eine feine Holznote, - o - -

mineralische Note sowie eine unver- Auswahl zwischen 5 Toastgrade:

gleichliche blumige Note. VL LC, ML M+, Forte

Beachten Sie jedoch, dass es nicht die ' '

gleiche Komplexitat wie ein Eichenfass

hat.

Verfiighare Volumen: siehe Seiten 12-13

SERIE IRGENDWO
ANDERS

Ausbau von 6 Monate und mehr

SERIE IRGENDWO ANDERS 32 Tonnellerie Rousseau Tonnellerie Rousseau : SERIE IRGENDWO ANDERS
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FASSKUFERE!

OPTIONEN & ANPASSUNG

DER FASSER

Fisser auf Lohnarbeitsbasis

Es besteht die Mdglichkeit, |hre Fasser aus lhrem Holz herzustellen, und lhre Dauben in unse-
rem Holzlager bis zur Herstellung der Fasser zu trocknen.

Weinbereitung
Falls Sie die Weinbereitung in ihren Barriques vornehmen wollen, bieten wir lhnen ver-

schiedene Moglichkeiten:

= Einbau eines Garspundes am Fallboden und eines Klarablaufes
= Einbau einer Edelstahlklappe am Spund und eines Klarablaufes
= Fasslager auf Rader oder mit Kugellager

= Es besteht die Moglichkeit die Barriques ohne Boden zu liefern
=\erschiedene Spunde (Boden separat geliefert)

> VERFUGBAR: fiir alle Gebinde-GréRe ab 500L

Markierung IThres Logos
Sie kénnen lhre Fasser mit der Lasermarkierung |hres Logos personalisieren. Wir bieten

diese Option als Dankeschén fiir Ihre Bestellung an! (unter Vorbehalt)
> VERFUGBAR: fiir alle Gebinde-GréBke

Spezifische Umreifung
Wir bieten, auf allen Féssern, und als Option, die Lackierung von Edelstahlreifen in

Schwarz oder in der Farbe lhrer Wahl an. Auf allen 228L —Barrique bieten wir auch eine
Holzreife namens «Bastard» (4 Kastanienholzreife) oder «Tradition» {8 Kastanienholzreife) an.

> VERFUGBARE PRODUKTE: Schwarz lackierte Reife: alle Gebinde-GroRe.
4 oder 8 Holzreife: 228L-Barrique

Fasslager aus Eichenholz

Sie wollen eine Pyramide mit Barriques bauen oder sie einfach mit einem Gabelhubwagen
oder Gabelstapler bewegen? Unsere Fasslager aus Eichenholz sind erhéltlich fir alle Fass-
gréfBen von 225 bis 600L. Fragen Sie nach dem Katalog.

> VERFUGBAR FUR GEBINDE-GROSSE: von 225 bis 600L

Fiasser mit Glasboden

Es handelt sich um ein klassisches Fass mit den erwarteten Eigenschaften fiir den Weinaus-
bau. Es bringt aber einen visuellen sowie verspielten Aspekt mit sich.

Wir haben gehirtetes Glas mit einer 8 mm Starke fiir eine maximale Stabilitit aus-
gewdhlt.

> VERFUGBARES PRODUKT: 225 | bis 600 L

Eichenholzschild

Zur Kennzeichnung einer Cuvée oder einer Charge, mit einem personalisierten Eichenhol-
zschild, das auf dem Boden |hrer Fasser angebracht wird, und fir jeden Jahrgang wieder-
verwendbar ist. Individuelle Laserbeschriftung.

> VERFUGBAR FUR GEBINDE-GROSSE: von 225 bis 600L

34 Tonnellerie Rousseau

ABMESSUNGEN
DER FASSER
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FASSLAGER

>

—

Art des Fasslagers

Individuelles Fasslager Aufsatze Easy Aufsatze
Aus Eiche mit Fiir Seitengriff
Kalottenstandern aus pehd

Spécial gerbeur
Fur leichteren seitlichen (6 FuR)
und frontalen Griff

Fasslager auf 4
Rader

840 970

450L bis 500L 600L

Ein Paar von Quertrdger mit ~ Ein Paarvon Quertrdger mit  Ein Paar von Quertréger mit Vierfache
dreifach Ausschnitt zweifach Ausschnitt zweifach Ausschnitt fiir 2 Ausschnittstruktur
gestapelte Fasslagern

Einzelfasslager Fasslager mit Fasslager mit Fasslager mit Fasslager mit Fasslager auf
Kalottenstiandern Aufsatze aus Holz Aufsatze aus Holz Ausschnitt Réadern
oder Beton oder Beton mit (Wiege)

Kalottenstindern

FASSKUFERE! 36 Tonnellerie Rousseau

GEBRAUCHSANWEISUNGEN

DIE INBETRIEBNAHME
& INSTANDHALTUNG DER FASSER

4

‘Im||l" A1
L7 -y

1 2

Fullen Sie das Fass mit
20 L heiRem (ca. 40°C),
gefiltertem nicht

Drehen Sie das Fass,
um die gesamte innere
Holzoberflache zu

chloriertem Wasser. benetzen.

dim 1st

Ui ~ i

hL1 T/ pL1 /Y

3

Lassen Sie das Wasser

P IITTNY
Wy

~ <{ill

Leeren, spiilen und
fur 1 Stunde auf jedem abtropfen lassen.

Boden ruhen.

VERLANGERTE LAGERUNG
VON NEUEN FASSER

Lassen Sie die Fasser mit

ihrer Plastikfolie verpackt.

Oy =2

Feuchtigkeitsrate: Kein Luftzug
75-85%

Geringe Helligkeit

Bewahren Sie die Féasser
an einem Ort auf, der
folgenden Eigenschaften
aufweist.

N7 Uv-
K i

Decken Sie sichtbare Teile
ab, um eine Exposition
gegenlber UV-Strahlen zu
vermeiden

"'-. Um die Qualitat lhrer srhalten, empfehlen wir lhnen, sie in einer kithlen und feuchten
. Umgebung fern vom Licht zu lagern.

Tonnellerie Rousseau
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ENTWICKLUNGSABTEILUNG

STUCKFASSKUFEREI

BOTTCHEREI:
MASSGESCHNEIDERTE

ARBEIT

AR
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Tonnellerie Rousseau

ie Stiickfass-Herstellungsstitte von Gevrey-Cham-
D bertin arbeitet mit Ihnen zusammen, um so viel wie
moglich Ihre Bediirfnisse und Probleme zu beriick-
sichtigen. Unser integriertes Planungsbiiro entwirft |hr Pro-
jekt entsprechend lhren architektonischen (Gewdlbekeller,

eingeengter Zugang) oder technischen Anforderungen (tech-
nische Anforderungen oder Suche nach Arbeitskomfort).

Jedes Stlck ist ein Unikat!

Projekt und Ausfithrung, ,,Domaine et Villages”

Tonnellerie R

Wir kiimmern uns um die Planung des Stiick-
fasses oder des Bottiches fiir Sie und fiir lhren
Keller. Sie bekommen unsere volle Unterstiit-
zung von der Projektstudie bis zur Realisierung,
Installation und auch danach:

Unser Team ist bereits in Planungsphase der
Weinkellerei involviert.

Wir erstellen Gestaltungspldne mit tech-
nischer Vorschlagskraft, die dnologisches
Fachwissen, Kellerlogistik und unseres Fa-
chwissen Uber Stlickfasser kombinieren, um lhnen die am

besten geeigneten Produkte (Form, Volumen, Steg usw...)
anzubieten.

Wir unterstiitzen Sie bis zur Anlieferung
und Montage |hrer gro3en Behalter vor Ort.

Unsere Arbeit hort damit nicht auf: Wir
kiimmern uns Jahr fur Jahr um die gesch-

macklichen und technischen Aspekte (Zubehor
hinzufigen, Logistik usw...).

KUFERE!

STUCKFASSKU FEREI



FORSCHUNG
& ENTWICKLUNG,

INNOVATIONEN

| |
1

-1 |

B v

Forschung und Entwicklung sind fiir die Stiickfasskiuferei Rousseau
von wesentlicher Bedeutung. Dank Ihrer Anforderungen ist unser Team
innovativ und entwickelt sich standig weiter.

HAUPTPRODUKTE

Drehbares Untergestell aus Eiche mit Kugellagern. Geeignet fiir runde Stiickfdsser bis zu 12 hl.

BOTTICH InOak

Plafond
mobils~—__a=

ey | | Konisches Gér- und Reifecuve aus
E - Eichenholz mit Edelstahleinsatz
e und Schwimmdeckel.
Grilleda Dieses bietet die Flexibilitat
e eines Immervollbehélters und
gleichzeitig die Vorteile eines
konischen Holzcuves.

Serpam |
owert

Vidangs 18
totala -~

< Lol . - = R
Ove Triple ovale Fusée \
Porte & ras Marc de chéne
du fon

CUVEUMKEHRSYSTEM

Kombinierte Drehkranzvorrichtung mit Stapler-
schuhen fur Behalter bis max. 1 Tonne.

Die Stiickfasskiiferei Rousseau stellt ihr hervorragendes Handwerk in den Dienst lhrer kithnsten Projekte!
Wir denken mit lhnen zusammen originelle Formen und entwerfen Einzelstiicke aus! Entdecken Sie unsere
neuesten Projekte: Ove, Triple Ovale, Fusée...

SERIE HYBRID

IHRE VORTEILE:

= Qualitdtssicherung: Der Maischetrester wird
durch Schwerkraft abgefiihrt, wodurch ein Zer-
quetschen der Beeren vermieden wird.

- Geringere kérperliche Belastung: Es ist nicht
mehr erforderlich in den Tank zu steigen, um den
Maischebottich manuell zu entleeren.

= Zeit- und Arbeitsersparnis: Ein einziger Bediener
geniigt fir den gesamten Vorgang!

= Optimierte Sicherheit: Die Arretierung und
Verriegelung der Gabeln gewahrleisten eine sichere
Anwendung.

- Einfachere Reinigung: Der gesamte Prozess

i}
o
L
[V
o
¥4
7]
0
<
L
v
(&)
=]
F—
w

Die Idee wurde inspiriert von den Eigenschaften des Barriques assoziiert mit derjenigen vom Stiickfass. Der Behélter hat wird einfacher und effizienter.

das kleine Volumen des Barriques (von 500 bis 1 0001) und die Robustheit, die Langlebigkeit und die Praktikabilitit des

Stiickfasses. Diese kleinen Stiickfasser haben einen moderaten und harmonischen Holzeinfluss auf die Weine. Es liegt an

der langen Dauer des Holztoastens und an der Dicke der Dauben (Rohdicke 50 mm). Die Fésser kénnen auf Wunsch mit Wenn Sie die vollstindigen technischen Datenbléatter erhalten méchten

beliebigen Zubehér ausgestattet werden, wie es schon bei einem Barrique oder einem normalen Stiickfass mdéglich ist. >> oder Fragen zu diesen neuen Produkten haben, wenden Sie sich bitte an
unser Vertriebsteam.

STUCKFASSKUFEREI 42 Tonnellerie Rousseau Tonnellerie Rousseau 43 STUCKFASSKUFEREI
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ABMESSUNGEN / VOLUMEN ZUBEHOR AUSRUSTUNGEN

OX

y B

IHR GROSSBEHALTER IN 4 SCHRITTEN:
FORM

e p—— FUR ALLE
STUCKFASSER FORMEN

>Vielseitigkeit dank einer breiten Palette
von Zubehdr (Weinbereitung + Ausbau)

> Franzésische Eiche und kontrolliertes
Toasten fir einen besseren Respekt des
Weines

> Kontrollierte Sauerstoffzufuhr

> Dezente Holzeinfluss dank kontrollier-
tem Brennen und Volumeneffekt

> Positive finanzielle Auswirkung auf die
Kosten des Weinausbaus

> Raumoptimierung

>Verbesserung der Kellerlogistik

> Asthetisches Produkt im Keller

>Thermische Tragheit

SPEZIFITAT DER
STUCKFASSER

> Die Holzqualitat entspricht die Qualitat
der Dauben, fur mehr Zuverlassigkeit und

B O T T I C I-I E léngere Produktlebensdauer

BOTTICHE FUR DIE  BOTTICHE FUR WEINBEREI-  SPEZIFITAT VON
WEINBEREITUNG TUNG UND WEINAUSBAU BOTTICHE

| = |
— > Farbfixierung durch Weinbereitung in
{ Holzbottich

. > Polymerisation von Tanninen wahrend
! der Garung
>Temperaturkontrolle

| > Besseres Eintauchen des Tresterhutes
i = durch die Kegelform des Bottichs
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FORM ZUBEHOR AUSRUSTUNGEN

IHR GROSSBEHALTER IN 4 SCHRITTEN:
ABMESSUNGEN/VOLUMEN

icH Hage e BESTIMMTES VOLUMEN

Wir bieten lhnen das praktischste Volumen fir Ihr Unternehmen: Vielfaches von 5hl, Vielfaches von Burgunder-Barrigues,
Vielfaches des Volumens lhrer Presse...

OVE STUCKFASSE >> Volumen Ihrer Wahl, Abmessungen auf Anfrage.  KEGELFORMIGES BOTTICH

_RUNDE OVALE STUCKFASSER OUME IO oumiesien pusitees
STUCKFnASSEllm Vouumen  tince “ﬁ%&?‘ %éﬁ %%?" T.T: 10 126 126 104
‘{::%I':I' {'i:'::uﬁ!] nl:s:::‘m BERAM 10 138 139 125 107 93
. finem)  {incm)

10 126 126 114 18 168 1657 14 118 10z

80 218 219 201 70 252 253 232 180 189

&6 224 224 208 76 268 259 237 194 172

70 230 229 210 80 264 264 241 198 175

75 234 236 216

80 240 239 219 Bd.80

10,49

Fiir Stiickfasser mit einem Volumen von 60 bis 80hl: 60 mm Dicke empfohlen.
>> Fragen Sie uns.

icH HAee BEGRENZTEN PLATZ, icHm

>Wir nehmen die MaRe lhres Kellers, |hrer Tiir, lhres Aufzugs, |hrer
Weinkellerei...

>Wir prafen Ihr Projekt
>Wir bieten lhnen die Formen, Volumina und Abmessungen, um den

Raum zu optimieren

> Wir erstellen den Produktplan und einen Kellergrundrissplan um den
Raum auszunutzen und bieten Ihnen einen kompletten Plan fir lhren Keller

N R ! = " i ZUM BEISPIEL: Technische und dsthetische
>Es ist méglich, Ihren groRen Behilter vor Ort zusammenzubauen. Beanspruchung: Verwandliung eines Hofes in

einen Keller. Verwenden Sie so viel Volumen wie
mdaglich bei gleichbleibender Fassadengrdie.
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4 GEMEINSAME ZUBEHOR WEITERE ZUBEHOR FUR

FORM ABMESSUNGEN / VOLUMEN ZUBEHOR AUSRUSTUNGEN STUCKFASSER & BOTTICHE BOTTICHE

ARMATUREN AUS
R

Q@ EDELSTAHL-DOMDECKEL

ROSTFREIEM STAHL BOTTICHE

A1 Restablauf nach vorn + Stopfen* PL1-1 Klappdeckel, Durchmesser nach Wahl

[ H R G R O SS B EHALTE R [ I\.I. 4 SC H R ITTE N HHZ KEar;';b!z;uf 40;’50 -IMécon !DlN / Clé;ﬂﬁ;--* PL1-2 Klappdeckel mit vollstiandiger Offnung
Z U B E H O R R3 Standrohr + Totalauslauf 40/50 - Macon / DIN / Clamp...* PL2-1 Mikrometrischer Verschluss

R4 Probierhahn + Erweiterung: klassisch, mit Schiiissel, PL2-2 Klemmverschluss

Equinoxe* .
PL3 Scharniere

R5 Dekanterbogen T T A
PL4 Halterung (auf Anfrage)

A6 Bewegliches Fillstandsanzeige mitHabn Y gt TR ;

; Gt i SRR PL5 Edelstahleinfassung fir schwimmenden Tresterhut

R7 Feste Flllstandsanzeige mit Hahn (Edelstahllineal optionall  (auf Anfrage)

. PL7 Anti-Retentionsrohr
(PL) SPUND

PL& Spund: Silikon, Bellot VOG*, Siphoid... ) WEINBEREITUNG BOTTICHE

V1 Filtergitter

© WARMEREGULIERUNG

V2 Battonnage Stab
T1 Warmtauschplatte

o WARMEREGULIERUNG

T3 Thermometer

IN BOTTICHE

T4 Thermowell
T2 Schlangenform (Siehe allgemeine Optionen)

Q MANNLOCH BOTTICHE

P2 Hohe rechteckiges Mannloch oder direkt am Fassboden

FASSLAGER

C1 Fasslager aus Eichenholz mit Edelstahlplatten®

C2 Einstellbare Edelstahlkalottenstdndern

P3 Tropfblech an rechteckiges Mannloch
C3 Fasslager aus Edelstahl

P4 Ovales Mannloch aus Edelstahl

51 Leitersprosse

@ MANNLOCH STUCKFASSER

52 Sicherheitsgitter

P1 Ovale Edelstahlmannloch fur horizontale oder vertikale

Stlikktisser * 0 WEITERE ZUBEHOR

FUR BOTTICHE

PS5 Halbrundes Mannloch aus Edelstahl Rieger
A1 Lebensmittelechte Plane fiir Bottiche fiir die

oL T KLAPPDECKEL UND SPUND Wenbereitung

BEI STUCKFASSER

PL8 Aufsatz aus Edelstahl fiir Spund*

PL9 Klappdeckel fir Mikroweinbereitung Durchmesser
22cm

w
7}
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S1 Leitersprosse

*Zubehdr in der C- und CO-Serie enthalten
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FORM ABMESSUNGEN / VOLUMEN ZUBEHOR AUSRUSTUNGEN

IHR GROSSBEHALTER IN 4 SCHRITTEN:
AUSRUSTUNGEN

— —

FASSLAGER

Lager aus Eiche oder Edelstahl, feste oder einstellbare Edelstahlkalottenstindern, individuelle Form...

Standart-Doppelfasslager Flir Eichenholzfasslager: einstellbare Fur Eichenholzfasslager:

aus Eiche Edelstahlkalottenstindern, Klassische erhohte Lager, mit einstellbaren
Rousseau-Form Edelstahlkalottenstandern

ar ¥/
L

-

Edelstahifasslager: einstellbare Roher Edelstahlfasslager mit Zugang Wiege mit Lagerstein
Kalottenstidndern zur Aufnahme mit dem Stapler (auf Anfrage)

STRUKTUR

Struktur aus Edelstahl Pyramidenstruktur aus Eichenholz

Champagne Pertois Moriset

AUF MASS 50 Tonnellerie Rousseau

AUSRUSTUNG

Nicht lackiert Lackierung Leinsamendl

Bt R

LOGO

Laserbeschriftung
(nur bei Stiickfasser)

Metallplatte

Vinyl {am Stiickfass und am Bottich)

Auf Eichenholzplatte Auf vorderen Boden (<30hi) (Preise auf Anfrage)

FARBE DER FASSREIFEN

Andere Farben nach

Verzinkt, unlackiert Rostfreier Stahl Schwarz lackiert Wahl

Tonnellerie Rousseau 51 AUF MASS
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GROSSE BEHALTER DAS KOMPLETTPAKET ENTHALT:
|
N P =
ALS KOMPLETTPAKET —— ==b
T | = C

/——-—_\

Fasslager mit Farbe Spezieller Lack Markierung mit ~ Maglichkeit, Zubehor l

5 . B B Schutzkalottenfisse der Fassreifen firLigl=fsser dem Kundenlogo hinzuzufiigen |

Das Komplettpaket fiir einen groflen Behélter enthilt den am aus Edelstahl > Siahe Zubehor . 48

haufigsten verwendeten Zubehor, je nach Verwendungszweck:

Weinbereitung oderWei?ausbau. " WE|NBERE|TUNG UND AUSBAU
WEINAUSBAU IN STUCKFASSER IN BOTTICH

Bottiche fiir die Weinbereitung und Weinausbau mit Domdeckel und Zubehdor:
référence
Volumen, die einem Vielfachen von 12,64 hl (1 Tonne Ernte) entsprechen

Runde Stiickfisser: referenz@ . Ovale Stiickfiisser: referenz@
Volumen entsprechend Vielfachen von 2281 Barriques

Verfiighbare Referenzen:

DES OVALES VOLUMEN IN.
KFASS | STUCKFASS |  HL

Ccé COo6 13,70

Verfiighare Referenzen:

1ST 12,64
c10 co10 22,80 25T 25,44

15 co15 34,20 3sT 38,09

c20 €020 45,60 4sT 50,91

25 cO25 57 55T 64,56
Inklusive Zubehor: 6ST 76,63
Klarablauf 757 29126
gsT 101,93

Bogen und Edelstahlrohr + Totalauslauf
Rundes oder ovales Mannloch Inklusive Zubehor :
Klarablauf

Restablauf

Probierhahn
Hydraulischer Garspund Bellot ,VOG”.

Rechteckige Tir Direkt auf dem Boden mit
Auslaufrinne

Edelstahl-Domdeckel + zum Auswahl 100mm Klap-
pdeckel oder Klappdeckel mit vollstandiger Offnung

Probierhahn
Hydraulischer Garspund Bellot ,VOG”

WEINBEREITUNG IN OFFENE BOTTICHE

Weinbereitung in offene Bottiche ohne Deckel: referenz €)
Volumen, die einem Vielfachen von 12,64 hl (1 Tonne Ernte) entsprechen

Verfiigbare Referenzen :

VOLUMEN IN HL

17 12,64

2T 25,44
ar 38,09
aT 50,97
5T 63,37
6T 76,16
7T 88,8

8T 101,49

Inklusive Zubehor:
Klarablauf
Konische Abdichtung (Entleerung) ab 4T

ALS KOMPLETTPAKET 54 Tonnellerie Rousseau Tonnellerie Rousseau 55 ALS KOMPLETTPAKET
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ANWEISUNGEN FUR |
DIE INBETRIEBNAHME VON
VES
-

STUCKFASSER UND CU

4 .
STUCKFASSKUFEREI

LEXIKON VON STUCKFASSER UND CUVES

STUCKFASS

CUVE __SPUND —__

ﬁ}// KLAPPDECKEL
= r-\.a

g i : ! ~ DECKEL -
./ / REIFEN /
——
== /};———— DAUBE
N / SPERRE

TUR -

T |

FASSLAGER

Schieben Sie die Gabeln auf der
rechten oder linken Seite des
Behalters zwischen dem Fasslager
und dem Boden ein, um den
Behalter anzuheben und auf den
Fasslager zu setzen.
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NEUE STUCKFASSER UND CUVES

LAGERUNG

Wenn Sie diesen Behélter vor der Verwendung lagern miissen, beachten f
-

Sie folgende Hinweise, um sein vollen Potential nutzen zu kénnen und ihn Zu viel Licht kann dem

nicht zu beschadigen. Holz ist ein lebendiges, also zerbrechliches Material. Holzfass schaden und

zu einer schnelleren Trocknung
fithren. Wenn der Lagerort eher

Einige Vorsichtsmafilnahmen sind
notwendig :

trocken ist, befeuchten sie den
1, um die Luftfeuchtigkeit des

Lagerraums zu erhéhen. Dieser
Materialtyp darf nie in einer
zu trockenen Umgebung oder
draufien gelagert werden.

Die Verpackung erst bei Vorbereitung und Endaufstellung
entfernen

Der Lagerort muss temperiert sein (empfohlene Temperatur

zwischen 12 und 18°C/Luftfeuchtigkeit zwischen 75% und

85%). Unterhalb dieser Empfehlungen besteht die Gefahr des
Austrocknens, oberhalb die Gefahr der Schimmelbildung.

VORBEREITUNG IHRES GROSSEN
BEHALTERS

' Mit Wasser fiillen

Alle unseren grofRen Behélter sind wahrend 48 Stunden vor der Lieferung vollstandig mit Wasser gefillt. Eine
vollstandige Wasserfiillung wird dennoch empfohlen, insbesondere wenn das Produkt mehrere Wochen gelagert
oder transportiert wurde. Dieser Vorgang erméglicht dem Holz, in seine urspriingliche Position zurtickzukehren und somit
das Phanomen des Durchsickerns zu begrenzen.

Wenn Sie nicht diesen Schritt machen mochten, sollten Sie lhren GroRbehélter vor dem ersten Gebrauch griindlich aussptlen.

Verwenden Sie sauberes (gefiltertes, nicht chloriertes) Wasser und flllen Sie Ihren grofien Behélter vollstandig aus. Es ist
wichtig, das Wasser nicht stagnieren zu lassen und es regelmaliig wahrend einer Woche zu wechseln.

\ Ausspiilen des Behiilters

Fuhren Sie eine Ausspiilung mit niedrigem Druck durch, um restliche Verunreinigungen zu entfernen.

. Abtropfen

Nach dem Abtropfen, kann der Wein hineingefiillt werden.

' Wenn kleine Undichtigkeiten bleiben

kann das Wéssern bis zu einer Woche dauern.
Verwenden Sie anfangs einen Rasensprenger, um eine feuchte Umgebung zu schaffen und die Befeuchtung zu
erleichtern.
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BEFULLEN / ENTLEEREN
IHRES CUVES ODER STUCKFASS

Achten Sie beim Beflillen oder Entleeren darauf, dass die Spundéffnung gedéffnet ist, damit Luft entweichen bzw.
einstrémen kann.

Wenn Sie den Behélter entleeren, stellen Sie sicher, dass dieser nicht geschlossen ist. Ein Druck-/Unterdruckeffekt kann
den Behélter beschadigen.

'\ Vermeiden Sie es,
& wahrend dieser Arbeit,

vor dem Stiickfass zu stehen.
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CUVE & STUCKFASS

REGELMASSIGE WARTUNG

Um eine gute Langlebigkeit der Weinausbau-Bottiche oder Stlickfasser ‘

zu gewahrleisten und ihre mechanischen Eigenschaften zu erhalten, ' DAMPFREINIGUNG:
—  Obwohl die

Entleerung zu befillen. Dampfreinigung Vorteile hat,

empfehlen wir, sie stets voll zu belassen und unmittelbar nach jeder
miissen VorsichtsmaBnahmen

getroffen werden, da lhr Produkt
irreversibel beschidigen kann :

Entleerung - Reinigung

Sofort nach der Entleerung empfehlen wir die Verwendung
einer geeigneten Reinigungslanze. Spilen Sie die Bottiche /das
Fass anschliefend mit klarem Wasser aus und wiederholen Sie den
Reinigungsvorgang gegebenenfalls. Lassen Sie es anschlieffend abtropfen.

Nicht mehr als 1 Minute y HL und

2 ) Trocknen
Nach dem Reinigen und Ausspiilen lhres Behilters muss er
getrocknet werden. Dies ist wichtig fiir eine gute Erhaltung.
Fiihren Sie bei diesem Vorgehen auch eine visuelle Kontrolle (auf
Schimmel) und eine Geruchskontrolle durch.

Wiederholen Sie die Schritte Reinigen-Ausspilen-Trocknen-Ausschwefeln
so oft, wie Sie es fUr notig erachten.

FUR EINE GUTE TROCKNUNG

1 .............................. 2 R [ 3 ..................
Alle Hahne éffnen, sowie die Mit einem oder mehreren VerschlieRen Sie
Klappdeckeln und Mannlécher Ventilatoren das Innere des

den Behélter sorgfaltig.
fiir max. Beliiftung. Produkts gegebenenfalls

mehrere Tage lang bellften
{um einer Schimmelbildung
zu vermeiden).

Ausschwefeln den Behlter, Wiederholen Sie regelmaRig das
wenn er komplett getrocknet ist Ausschwefeln (ca. 1x Monat).

(2 g/Hektoliter).

Fragen Sie |hren Oenologen fiir die korrekte Dosierung bei jedem Ausschwefeln.

Lagerung des leeren Behilters

/ Wenn Sie den Behalter fiir langere Zeit (ein paar Wochen) leer lagern miissen, bewahren Sie ihn an einem
angemessenen Ort {max. Temp. 20°C / Luftfeuchtigkeit 75 - 85%) auf.
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AUSSERE INSTANDHALTUNG

Maoglicherweise miissen Sie alle 2 bis 3 Jahre die Reife des Fasses
neu streichen und eine neue Schicht Lack auftragen.

© o Da groRe Behalter in einem Arbeitshereich herumstehen, kénnen Pradukis, i i

25;%5 sie durch Wein befleckt werden. Um einen frischen Fleck zu dor srrittelbrant :
entfernen, verwenden Sie einen feuchten Schwamm. Bei einem é&lteren sind Vor Atswahl dar Matsrialian
trockenen Fleck schleifen Sie ab und tragen Sie einen speziellen Lack fiir kontaktieren Sie bitte unbedingt

Holzfasser auf. den értlichen Vertreter der
Es besteht die Gefahr von Kondenswasserbildung an Edelstahltiiren .onne sabdirespe il iniol
O . L s die B ten der v

und decken (was normal ist). Ein einfaches regelmaRiges
Abwischen mit einem normalen Lappen kann eine dauerhafte Verfarbung

des Holzes vermeiden.

Produkte ode
vergleic rodukte nennen kann.

AUFARBEITUNG VON GEBRAUCHTEN FASSERN

CUVES & STUCKFASSER

Die Tonnellerie Rousseau unterstiitz Sie dabei, die Lebensdauer Ihrer Fasser zu verlédngern und diesen eine Modernitét von

heute zu verleihen.

Aulien schleifen Austausch und hinzufligen Reparatur von gebrochenen
und Reifen ersetzen von Zubehér (Probierventil, und gesprungener Dauben
Fasstr, Ventil, Kihlplatte...)
&8 e +
[
Oberflache nach Wahl: Grole Auswahl Innenreinigung: Entkalkung,
unlackiert, lackiert, mit Leindl an Fasslagern optionale Dampfbehandiung und
behandelt, lackierte Reifen, Vectoclean
Logoaufdruck

R Ll

VORHER NACHHER VORHER NACHHER
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Tonnellerie
ROUSSEAU

Dogzen Qe umgere, Tulbnlss verbindond

% +33(0)3 8052 30 28 contact@tonnellerie-rousseau.com
Route de Saulon - 21220 Gevrey-Chambertin - FRANCE

000

www.tonnellerie-rousseau.com
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